
 

Allergene und Zusatzstoffe 

A = Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse - B = Fisch und daraus gewonnene Erzeugnisse - C = Krebstiere und daraus 
gewonnene Erzeugnisse- D = Milch und Milcherzeugnisse-E = Sellerie und Sellerieerzeugnisse-F 
= Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse -G = Schwefeldioxid und Sulfite-H = Erdnüsse-I = Glutenhaltiges Getreide: Weizen 
I1, Gerste I2, Roggen I3, Hafer I4, Dinkel I5, Kamut I6J = Lupinen und Lupinenerzeugnisse K = Schalenfrüchte: Mandeln K1, 
Haselnüsse K2, Walnüsse K3, Cashewnüsse K4, Paranüsse K5, Pistazien K6, Macadamianüsse K7, Pecannüsse K8L = Senf und 
Senferzeugnisse M = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse N = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse Lebensmittel- 
Zusatzstoffe O = Neurodermitis Parmesankäse 

 

 

Südtiroler Törggelen vom 09.10.2024 bis 01.12.2024 
 

 

 
   

Südtoroler Gerstensuppe (a,d,i2) 
mit oder ohne Surfleischwürfeln 

 
7,90 € 

Kürbiscremesuppe (d) 
Mit gebratenem Südtiroler Speck und Kastanien 

 7,90 € 

Südtiroler Graukäse mit Essig und Öl (d)    11,90 € 
Graukäse ist ein Sauermilchkäse aus Südtirol. Er schmeckt würzig-säuerlich und wird zunehmend der reife 
schärfer. 

Kastanien und Feigen Schlutzkrapfen (a,d,i,o) 
mit Parmesan, brauner Salbeibutter 

16,30 € 

Surfleisch mit Sauerkraut und 1 Speckknödel (a,d,i) 
gepökelte und hausgekochte Schweinekeule 

18,90 € 

Südtiroler Blutwurstschlutzer (a,d,i2,o) 
Hausgemachte Schlutzkrapfen, gefüllt mit Südtiroler Blutwurst serviert auf Sauerkraut 

16,50 € 

Schlachtplatte für 2 Personen (a,d,i,i2,o) 
(2 Speck Knödel, Blutwurst, Surfleisch, und Sauerkraut 

26,90 € 

Südtiroler Blutwurst mit Sauerkraut 1 Speck Knödel  (d,i2) 

Kastanien Paffett mit frische Feigen 

 

17,70 € 

7,70 € 

Wir wünsche a Guten Appetit -  Änderung vorbehalten  
  


